
3-retters Aftenmenu Premium 

Start kl. 18:00 velkomstdrink (champagne eller husets faste velkomstdrink) 
Festen og ad libitum sluttes kl. 24:00 

 

Menu:  

• Forret: Stegt torskeloins med tapenade, grillede kammuslinger og 

hvidløgsmarinerede kæmperejer anretter i lun, flødelegeret ærtepuré garneret med 

lakserogn. 

• Hovedret: Tournedos af supreme oksemørbrad på bund af svampe samt en yderst 

velsmagende rødvinssauce, som garneres med brunoise af rodfrugter. Pyntet med 

stilk af tyttebær. Hertil spicy kartoffeltrekanter. 

• Dessert: Chokoladebrownie med is og skovbærcoulis vendt i vaniljeskum. 

Drikkevarer: Der vil blive serveret hvidvin til forretten, rødvin til hovedretten, hvis nogle 

ønsker det, serveres ligeledes hvidvin til hovedretten.  

Til desserten tilbydes portvin 

Efter desserten vil der være mulighed for at tage kaffe, te, cognac og Baileys. 

Der vælges tre forskellige drinks som hele tiden kan hentes i baren af 

gæsterne (18:00-24:00). Under hele festen vil gæsterne kunne bestille 

øl og sodavand, derudover vil der være isvand på bordet. 

Prisen er gældende ved minimum 20 personer. 

Prisen er inkl. borddækning + osv. 

 

 

 


